
Vakuumdosen Set mit Pumpe 

Vakuumdosen-Set mit Pumpe (New-line) 
(Rund 30 % günstiger gegenüber Einzelbezug!) 

Frische erleben - mit den Lava New-line Vakuumdosen aus hochwertigem Kunststoff. Ideal für Tee, 
Kräuter, Gebäck, Gemüse, Obst, Aufschnitt, Käse, Wurst und vorgekochte Speisen. Perfekt auch um 
Einmachgläser oder Twist-Off-Gläser wieder unter Vakuum zu verschließen. 

Vakuumdosen-Set: 4 x Qualität zum Paketpreis: 

(A) 1 x Kleine Handpumpe "Easy-Pump - Small" mit Wandhalter
Die Handpumpe erzeugt innerhalb von Sekunden ein Vakuum
(B) 1 x New-Line Behälter 650 ml - 120 x 130 x 105 mm (BxTxH)
(C) 1 x New-Line Behälter 2000 ml - 155 x 150 x 155 mm (BxTxH)
(D) 1 x New-Line Behälter 1650 ml - 205 x 125 x 105 mm (BxTxH)

Ausführung und Produktvorteile 
• Vakuumdosen Einsatzbereich von -30 °C bis +130 °C
• Lava Qualitätsmaterial: 100 % frei von Weichmachern (Bisphenol A)
• Der Behälter wird aus Tritan gefertigt und der Deckel besteht aus ABS
• Einsatzbereiche: Kühlschrank, Tiefkühler und Mikrowelle (ohne Deckel)
• Zur Lagerung unter Vakuum (Kurzzeitlagerung) bis zu einer Woche
• Innerhalb von Sekunden werden die Lava Vakuumdosen vakuumiert
• Vakuumierung mit Vakuumiergerät oder Lava Handpumpe "Easy-Pump"
• Ab 1650 ml Behälter inklusive prakischem Drehrad
• mit Drehrad auf dem Deckel für eine Tag-Genaue Datums-Einstellung
• Optische Anzeige über Druck-Kappe für optimales Behälter-Vakuum
• Mit praktischem Gitterboden, dass die Ware nicht im Saft liegt
• Spülmaschinenfeste Ausführung (Vakuumdose, ohne Deckel)

Extra-Tipp 
Mit den Original Lava New-line Vakuumdosen vakuumieren Sie problemlos auch druckempfindliche 
und flüssige, abgekühlte Lebensmittel. Vor allem haben Sie den Vorteil, dass Sie die Lava New-Line 
Vakuumdosen immer wieder verwenden können. Als eines der vielen Anwendungsgebiete sind die 
Behälter ideal geeignet um Fleisch oder Fisch einzulegen. Die Marinade zieht innerhalb von wenigen 
Minuten so stark ein wie sonst unter normalen Bedingungen in 6 - 10 Stunden.  
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